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La Féte du Ventre, 1!

une histoire de passionnés .

Célébrée a Rouen deés les années 1930, la Féte du Ventre a connu une nouvelle vie
en 2000 grace a I'association Rouen Conquérant. Des commergants locaux et des
passionnés de gastronomie ont alors remis cette tradition au goGt du jour pour faire

découvrir les produits et les savoir-faire normands. Leur engagement est a l'origine
du rendez-vous populaire que nous connaissons aujourd’hui.

Désormais organisée par les Vitrines de Rouen, la Féte du Ventre & de la Gastronomie
Normande revient les 10 et 11 octobre 2026 au coeur de Rouen. Gratuite et ouverte a
tous, elle réunira producteurs, agriculteurs, artisans et restaurateurs venus des cing
départements normands dans une ambiance gourmande et conviviale.

A Rouen, Ville créative UNESCO pour la gastronomie, |a féte fait vivre et rayonner
le patrimoine culinaire normand en mettant a I'honneur celles et ceux qui le
transmettent. Aprés avoir accueilli 137 000 visiteurs en 2025, elle réunira cette
année prés de 180 exposants, répartis sur 12 zones du centre-ville.

Partenaires de I'édition 2026
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ET POvRe VAMmPIANCE...

La Féte du Ventre est aussi une grande féte populaire, festive et conviviale. Tout
au long du week-end, Agogo Percussions animera les rues au rythme de ses
percussions et apportera énergie et bonne humeur a la manifestation.
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GMCRUSTACES N4

Revendeur de coquilles St Jacques de Dieppe et brochettes de St
Jacques marinées.

© 76-Dieppe
CHATEAU DE RIEUX

Artisans producteurs d'hypocras : apéritif a base de vin aromatisé
aux épices et au miel avec ardmes naturels de fruits et fleurs.

@ 76-Caudebec lés Elbeuf
LE MOULIN AUX ABEILLES
Ferme apicole : miels.

@ 61-Utanges le Lac

PATRICK LENAULT

Artisan charcutier et fabricant de boudin noir.

@ 61-Berjou ,
FERME DE LA QUESNE B

Producteur de fromages : tome, meule, raclette.
@ 76-Bois Héroult
BOULANGERIE BASTIEN

Artisan Pétissier : cookies, donut's, viennoiseries, cookienous, le
rouennais a base de pommes.

© 76-Rouen
FERME DU GROS CAILLOU Mg
Productions de la ferme : Bal de Pomme, 4

normandes, terrines de porc.
@ 27-Vannecrocq

BRASSERIE BAKPAKER
Brasserie artisanale : biéres a la pression et en bouteilles.
@ 76-StSaéns

JULIANE TRAITEUR

Traiteur local : aligot normand, sandwich viking, frites et saucisses
maison, cidre et jus locaux.

@ 76-Ememont sur Buchy
ATELIER MK CREMERIE

Artisane crémiére a partir de lait de vaches jersiaises : yaourts,
skyrs, beurres.

@ 76-Arques la Bataille

FERME DE MAUGIS

Eleveur de chévres au coeur du Perche. Productions de la ferme :
tommes de chévre.

@ 61-Cour Maugis sur Huisne

Organisé par

FOURNEAUX & FILS
Ferme apicole : pains d'‘épices, nonnettes, bonbons, pollen, nougats.

@ 76-StNicolas dAliermont
WHISKY AUGUSTE RICOUARD A

Agriculteur : production de whisky a la ferme.
© 76- Fontenay

MAISON VATELIER

Artisan
patisseries.

© 76-Rouen
CONFITURE NICOLAS LE MEUR

Producteur et fabricant de confitures, coulis, pates de fruits &
jus de fruits.

© 76 - Mesnil sous Jumigges
GONZALEZ

Vente de ballons a 'hélium.

© 76-Tocqueville en Caux

et Patissier :

)] VitrinessReuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen



CREMERIE ARTISANALE NORMANDE & BIO

Meélanie Kerjan a implanté son Atelier MK crémerie non loin de DIeppe.
Elle confectionne sur place des produits BIO 2 partir de lait de vaches
JERSIAISES reconnu pour ses qualités remarquables.

Ses produits sont confectionnés selon des techniques artisanales et mettent en
valeur les saveurs et les bienfaits de ce lait de qualité exceptionnelle.
Vous reconnaitrez notamment son beurre jaune bouton d’or et son skyr doux
et onctueux naturellement riche en proteines.

Les vaches sont nourries a 'herbe ou au foin vert grice au séchoir présent
sur la ferme, pas d’ensilage de mais.

Vous pouvez retrouver ses produits notamment dans les épiceries fines,
chez les magasins de producteurs mais aussi sur les tables de restaurants
et boulangeries prestigieuses.

Latelier MK crémerie est une aventure récente, et envisage de se développer afin
de valoriser un territoire, un savoir-faire et ses produits de grandes qualités.

Allez papoter et découvrir sa gamme de produits ZONE 1,
Mélanie sera ravie d'échanger avec vous.

B @ateliermkcremerie *3\\
I3 LAtelier MK Crémerie ‘s(
2 melanie.kerjan@gmail.com %
. Tél.06 98 518138 N\
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FABIEN DECURE
Revendeur de coquilles St Jacques et brochettes de St Jacques.
@ 76-Dieppe

LES FRAISES DE GLISOLLES

Producteur récoltant : fraises, framboises et produits dérivés
(confitures, coulis, sirops et pétillants).

@ 27-Glisolles
CAVES JEANNE D'ARC

Caviste indépendant depuis 1961 : calvados, pommeau, gin, rhums,
whisky, vodkas, liqueurs, cidre et vins normands.

@ 76-Rouen
LATELIER G

Biscuiterie et confiserie artisanale : Sablés de Rouen, Paillettes
Gourmandes, Pates de Pommes et Bonbons Barnier.

@ 76-Rouen
LES CHEVRES DE STEPHANIE

Elevage de chévres au ceeur du Pays de Bray : fromages de chévre
fermiers.

0 76- St Saire
FERME DE CUTESSON AB

Producteur récoltant : cidre AOP Pays d’Auge, jus et pétillants de

pomme, poiré, pommeau, calvados, eaux-de-vie, poirineau, vinaigre

de cidre et balsamique de pomme.

@ 61-Vimoutiers

BRASSERIE CO-KOT'

Brasseuse artisanale.

@ 76-StLéger du Bourg Denis
HUITRES DEZENCLOS

Ostréiculteur : huitres sur place et a emporter.
@ 50- St Vaast la Hougue

LES TORREFACTEURS NORMANDS

Torréfacteur rouennais : torréfaction artisanale de cafés du monde
entier, vente et dégustation de cafés et thés.

@ 76-Rouen

MAISON DEMEULES

Artisan chocolatier : chocolats, confiseries et pralinés.
@ 76-StAndré sur Cailly

Organisé par

[

9
FERME BOULANGERIE OZIACUS .
Ferme céréaliere et boulangerie-patisserie paysanne
@ 14-Ouesy

FROMAGERIE DU VIEUX MARCHE

Fromager affineur. Sélection de fromages normands francais,
affinage en cave et produits de crémerie.

@ 76-Rouen
DAME CAKES

Géteaux d'antan et savoir-faire de nos grands-méres, cakes, tartes,
crumbles, madeleines et sablés.

@ 76-Rouen

VitrineséReuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen



VIVIER KOT @

Eleveur et transformateur de truites depuis 1929 : truites fumées,

ceufs de truite, soupes et rillettes.

@ 76 - Vatierville

DU PRE AU LAIT

Producteur laitier fermier : fromages, yaourts, crémes desserts,
fromages a péte pressée et fromages crémeux aux graines de lin.

@ 27-StMaclou
LES MINIS DE UARBALETE

Agricultrice et prodi
ferme::
produits a base de plantes médecinales, sauvages et de l'ait

@ 76- St Maclou de Folleville
LA SEVE DE BOULEAU DU PAYS DE BRAY Q

Producteur récoltant de séve de Bouleau. Vente de bouteilles 1L,
Biére blonde & la séve de Bouleau

@ 76 - Smermesnil
LA CAILLE DE CAUX

Producteur éleveur de cailles. Productions de la ferme : Kumpir de
caille, oeufs frais. Animation sur les cuissons des ceufs.

@ 76-Luneray

LUVAL NORMANDIE

Boulangerie, pétisserie, traiteur.

@ 76-Rouen

BUENUT'S

Creme de noisette Buenut's fabriquée en Normandie.
@ 76-Rouen

L'ESCARGOT DU MONT REAL

Elevage hélicicole. Productions de la ferme : produits frais
transformés a base descargots.

@ 76 - Beauvoir en Lyons
FERME DE LIFFREMONT

Producteur laitier depuis 4 générations : yaourts et lait de la ferme.

@ 76 - Maugquenchy

de lait d'anesse. F a

FERME D'HERMESNIL JADORELECOCHON.COM

Céréalier, éleveur de porcs et charcutier a la ferme. Productions de

la ferme : cochons en produits crus, cuits, fumés, secs et conserves.

@ 76- Grigneuseville -
DOMAINE DE MERVAL AB

Producteurs transformateurs dans le pays de Bray : Neufchétel
AOP, Calvados AOC, Pommeau de Normandie AOC, cidre et jus de
pommes.

@ 76 - Bremontier Merval

Organisé par |

¥

FERME BRASSERIE NORTHMAEN
Producteur fermier de biéres et de whiskies normands.
@ 76-LaChapelle St Ouen

MAISON LENFANT
Rtisserie et plats cuisinés.
@ 27-Pitres

BRASSERIE LA GODENE

Agriculteur en polyculture et Brasserie artisanale. Vente et
dégustation de biéres a la pression et en bouteilles, biscuits a base
@ 76-Terres de Caux

de dréches de biere.

CHEVRERIE LA PETITE CAULETTE @
Eleveuse de chévres. Produits laitiers au lait de chévres : frais,
affinés, tomette, yaourts, faisselle.

@ 76- Petit Caux
FERME DES NOISETIERS

Exploitation en polyculture et élevage laitier. Vente de glaces de la

ferme et sorbets.
Fag

@ 76-Bois Himont
FERME DE BONNETOT

Producteur eaux de vie et apéritifs jus de pomme. Eau de Vie
Meédaille d'or Lyon 2025

@ 76-Totes

CIDRERIE DU PETIT CLOS

Producteur de cidre et de vinaigre de cidre.

@ 76-Le Caule Ste Beuve

BIENVENUE A LA FERME g

Réseau de producteurs en circuit-court et agritourisme. Produits
issus de la ferme, en vente directe ou en circuit court.

@ Normandie
FERME DES BUSPINS

éaliere familiale. F de la ferme : farines
sur meules de pierre, huiles de colza et de tournesol, pates au blé
dur, lentilles vertes et chips de lentilles.

@ 27-Daubeuf pres Vatteville
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Vitrines¢Reuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen
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BIENVENUE
3la fermg

ANIMmATION

Bienvenue a La Ferme

Sur le Stand Bienvenue a la Ferme : profitez de Jeux et d'’Animations sur le theme de
I'Agriculture Normande.

Le Réseau Bienvenue a la Ferme est le ler réseau de vente directe et d'accueil a la ferme.

Bon plan de la rentrée : repartez avec votre guide des bonnes adresses offert a I'occasion
de la Féte du Ventre, compilation des bonnes adresses pour des produits locaux ainsi que

Organisé par (2

trineséReuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen
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CHAMPIS EN SEINE

Producteur de champignons : champignons de Paris bruns,
Pleurotes, Shiitaké. Culture en cave a la carriére de Dieppedalle-

Croisset.

76 - Déville lés Rouen

LES VERGERS DU RONCERAY =

Arboriculteur en vallée de Seine : pommes, poires, coings, cerises e
fruits rouges. Jus et pétillants de pomme issus de leur production.

76 - Bardouville
LES ATELIERS D'ETRAN

Fabrication du Caramel de Pommes Dieppois.
76 - Martin Eglise
FERME DE LECUREUIL

Eleveur d'agneaux et producteurs de fruits. Productions de la ferme :
jus et bulles de pommes, pétillant de sureau, terrines de viande
et dégustation.

27 - Appeville Annebault
L'ELEVEUR D'ABEILLES - LEMAISTRE

Apiculteur et engagé pour la présevation de ['Abeille Noire
normande. Miels et produits de la ruche : bonbons, nougats.

76 - Lamberville - o
. .)

VIGNOBLE LEPRINCE &
Domaine viticole. Productions de vins blancs normands.

27 - Bourg Achard
MAISON HERON PERE ET FILLES v
Maitre artisan patissier et boulanger. Spécialité : Flan Normand.

27 - Louviers
BRASSERIE DU ZINK

Bieres artisanales normandes non filtrées, non pasteurisées et
refermentées en bouteilles.

76 - Pavilly
FERME DU MAROIN

Culture du cresson de fontaine et de pommes de terre.
76 - Biville la Baignarde

CIDRE FOURNIER

Cidrerie artisanale. Productions : cidre et jus de pommes.

=

61- La Lacelle

LES THES DE MATHILDE

Création de thés et d'infusions 100% naturels avec de véritables
fruits et fleurs.

76 - Yvetot

LE PHILOU NORMAND

Maitre artisan boucher de produits et de terrines artisanales :
saucissons, viande fumé, tripe, boudin noir, conserves. Champion
du monde de la tripe a la mode de Caen 2022 et 2023.

14 - Cagny

ETUDIANTS DU LYCEE HOTELIER GB

Association des étudiants qui propose des produits réalisées par
les éléves du lycée hotelier.

76 - Canteleu
CRUSTAFRAIS

Transformateur de produits de la mer.
76 - Martin Eglise

FERME DU COEUR NORMAND
Producteur de fromage Le Coeur Normand et fabrication de yaourts.
76 - Nesle Hodeng

SKINFAXI BOUILLOTTE AUGERONNE

Distillerie artisanale avec céréales normandes. Productions de
vodka et de whisky.

14 - St Pierre des Ifs
L’ESCARGOT DU MONT REAL

Elevage hélicicole. Productions de la ferme : produits frais
transformés a base d'escargots.

76 - Beauvoir en Lyons

LES BOCAUX DE LEPTE

Conserverie artisanale élaborées avec des produits issus d¢éleveurs
et de producteurs locaux.

27 - Bazincourt sur Epte

LES COCHONS SONT DANS LE PRE

Elevage de porcs de Bayeux. Productions de la ferme : saucissons,
chorizo, viandes au détail, terrines. Planches apéritives et hotdogs.

61 - St Ouen de Secherouvre

FERME DU CRU DE BRUQUEDALLE

Producteur récoltant : cidre, calvados, pommeau, jus de pommes,
liqueurs eaux de vie, vinaigre de cidre.

76 - La Chapelle St Ouen

FLAVEUR DES SENS

Recettes ancestrales du 15e siécle : douillons, karé aux plantes et
fruits, bara fruits, confits fleurs et fruits sauvage.

50 - Champrepus



PARIS NORMANDIE

Journal quotidien de la région Normandie. Propose animations

pendant I'événement.

76 - Rouen
LES RUCHERS DE NORMANDIE
Productrice apicurienne. Produits proposés : miels, vinaigres,
nougats, pain dépices, confitures.

27 - Gisay la Coudre
DOMAINE DUCLOS-FOUGERAY

Producteur transformateur. Cidrerie-distillerie située en plein coeur
de la boutonniére du Pays de Bray.

76 - St Michel d'Halescourt
CUISINE SUCREE - CHOCOLATERIE

Artisan Patissiere et chocolatiere. Prix Epicure d'Or pour I'Ourson

ala guimauve.

76 - Bihorel
Artisan transformateur. Tartinables et soupes a base de végétal

MIR'YAMM LA NORMANDIE
issus de circuit court.

27 - Vasceeuil
LES POTES AU LAIT m
Eleveur de brebis et producteur de lait de brebis. Produits de la
ferme : fromages et yaourts

76 - Roncherolles sur le Vivier

Paris-Normandie

BRASSERIE LES DEUX AMANTS m

Biere artisanales. Produits proposés : biéres a la pression, cidre a la
pression, jus de fruits et sodas artisanaux.

27 - Val de Reuil
Epicerie de centre-ville qui met en avant les produits et locaux.

BIOCOOP ROUEN JEANNE D'ARC

76 - Rouen

DELICES D'AFRIQUE ET D'ICI

Plats cuisinés pour un voyage culinaire authentique entre Afrique
et Normandie.

76 - Rouen
EURL CARLIN

Distillateur et producteur de Calv'arrangé.
14 - Fontenay le Pesnel

CHANT DES GOURMANDS

Artisan pétissier. Produits proposés : cookies gourmands,
brownie fondant, cookie pomme-calvados, moelleux aux pommes
normandes.

76 - Buchy
CHEZ CELINE FUMAGE

Fumage artisal de produits de la mer : saumon fumé, saumon a la
Ficelle, crevettes fumées.

76 - Dieppe

:NORMANDIE

Les talents culinaires locaux mis en lumiére aux cétés de Paris Normandie lors de la

Féte du Ventre

Participez a notre grand jeu pour tenter de gagner vos entrées au Salon Gourmand de
Rouen et assister a la finale du Concours de Recettes.

Vous souhaitez y participer et peut-&tre gagner jusqu’a 2 500€ de cadeaux ?

Venez a la rencontre des lauréats des Etoiles Gourmandes de Paris Normandie sur notre
stand. Tout au long du weekend, ces pépites locales vous feront découvrir et déguster leurs

produits.



La Brasserie

LES DEUX
AMANTS
du verdve |

Oyez, oyez, amateurs de bonnes mousses !

Nichée a Val-de-Reuil, a quelques encablures de la noble cité de Rouen, la brasserie des Deux
Amants produit une large sélection de biéres séches et aromatiques.
Blondes, ambrées, brunes, fruitées, IPA, NEIPA, il y en a pour tous les goUts !

- Des biéres biologiques, locales et artisanales
- Des ingrédients de qualité et une fabrication sans filtration ni pasteurisation
- Un univers graphique unique et joyeusement barré
- Un brin de Moyen-Age, une bonne dose de talent, un zeste de poésie
et beaucoup de houblon

Venez donc angw A notve faverne
lovs de la Fote du Ventve |

Vous pourrez découvrir notre univers, goater nos biéres et rencontrer les joyeux brasseurs
qui se cachent derriére nos potions houblonnées.




SCEA DE LANDELLE Q PIERRE VERDIERE

Producteur laitier. Productions de la ferme : yaourt, skyr, dessert Revendeur de saucissettes Les Roches Blanches de Cany-Barville.

lacté, lait, créme fraiche. @ 76- Bois dEnncbourg
@ 27-Perruel

. FRANC-TIREUR =
MOUCHE A MIEL DU PAYS DE CAUX Distillerie artisanale avec fabrication du grain a la bouteille : v
Apiculteur professionnel : miel, bonbons, pains d‘épices, spiritueux, whisky, rhum, gin, pastis, liqueur.

madeleines au miel,
@ 76-Biville la Baignarde

ROI DU CARAMEL

Entreprise artisanale proposant des caramels traditionnels
dsen les méthods i

@ 27-StAubin du Thenney
FERME DE LA PRIOUDIERE

Producteur laitier. Productions de la ferme : fromages fermiers de
vache au lait cru.

@ 50- Montpinchon -

DOMAINE FOURMOND LEMORTON AB

Ferme cidricole depuis 4 générations. Productions : AOP Poiré
Domfront, Cidre Fermier, AOC Pommeau de Normandie, AOC
Calvados Domfrontais, Apéritif de Poire, Jus de Pomme, Jus de Poire.

@ 61-Mantilly

LE BEC FIN VRAIVILLAIS

Eleveur de canards et producteur de foie gras.

@ 27-Vraiville

LES DOUCEURS DE BIBI

Production de confitures artisanales et de biscuits artisanaux.
@ 76-StSaéns

MICROBRASSERIE DE LANDELLE

Producteur de biére artisanales «Pont Saint Pierre».

@ 27-Pont St Pierre

LA BERGERIE DU HAMEAU JOYEUX Q

Eleveurs de brebis laitieres. Productions de la ferme : fromages,
yaourts et glace.

@ 76- Auzouville Auberbosc

ELEVAGE DE LA FRASERIE

Eleveur de canards et producteur de foie gras.
@ 50 - Bricquebec

@ 76-Franqueville St Pierre

2
©
(8]
3
a
(U]
©
V]
(8]
S
Q
e}
°
N
N
©
U]
c
c
5
]
2
Y]
3
2
e}
(U]
°
(2]
2
]
o
X
5
©
o
S
(=3

Organisé par VitrineséReuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen

—_
=




LA GRANGE SAINT ETIENNE

Agrlcuheur et producieur de pétes, huiles, farine de blé et sarrasin,

graines, biscuits sucrés et biscuits salés apéritifs.
76 - Martin Eglise

LA FERME DE LOURS

Producteur : plantes aromathues et médicinales, huiles
essentielles, eaux florales et sirops artisanaux.

50 - Tessy Bocage
LES RUCHERS DE SICELANTIS

Apiculteur récoltant en conversion : miels et produits de la ruche,
non chauffés, non brassés et non mélangés.

76 - Vatteville La Rue
LA QUESNE, FERME ET FROMAGERIE
Producteur fermier : fromages bio (tome, meule, raclette), vente a la
coupe et cornets dégustation a emporter.

76 - Bois Héroult

COULEUR CAFE

Maitre artisan torréfacteur : cafés et thés de la région, chocolat,
vente, dégustation et ateliers autour du café et du thé.

76 - Rouen

Ala Féte du Ventre, TASPEG (Amicale de
Sauvegarde du Patrimoine Electrique
et Gaz) vous invite a faire un petit
détour par I'histoire !

Venez découvrir une surprenante

collection d'anciens objets, appareils et
affiches liés au gaz et a |'électricité.

BRASSERIE RAGNAR

Brasserie artisanale normande : biéres inspirées de recettes du IXe
siécle, brassées selon des méthodes traditionnelles.

76 - Oissel

LE BOUQUET NORMAND &
Maitre artisan fumeur a Fécamp : entreprise familiale depuis 5
générations, spécialisée dans les poissons fumés et la conserverie.

76 - Fécamp

Une animation conviviale et originale
pour petits et grands, a la découverte
des savoir-faire et du patrimoine
d'autrefois !

ZONE 7
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CHIPS LA 76

Producteur et transformateur : chips artisanales de pommes de
terre cultivées sur l'exploitation familiale, cuites au chaudron, sans
colorant ni conservateur et peu salées.

@ 76- Allouville Bellefosse
LES GOURMANDISES DU CHENE

Boulangerie-pétisserie artisanale : pains de tradition et pains
spéciaux, viennoiseries et patisseries créatives et gourmandes.

@ 76- Allouville Bellefosse
SAFRAN DE CAUX

Producteur de safran : culture et production de safran en filaments.

@ 76 - Harcanville
LA HALLE D'ANTAN

Commergant Primeur. Fruits et [égumes et prép fruitieres.

LA MARE AUX POMMES

Cidrerie du Pays de Caux en.Produits proposés : cidre pression et
jus de pommes au verre, bouteilles de cidres, jus infusés, vinaigre
de cidre, apéritif normand.

@ 76-Carville Pot de Fer
LE CLOS D'ESTAIN

Clos masure composé de pommiers proposant cidre brut, apéritif
de pomme, vinaigre de cidre, eau de vie de cidre.

@ 76-Touffreville la Corbeline
BISCUITS DE CAUX

Biscuits traditionnels et artisanaux du Pays de Caux.
@ 76-Berville en Caux

RESTAURANT D'EUX-MEMES
un bar a huitres et

@ 76-Yerville
LA FROMAGERIE DU PETIT FREVILLAIS

les Fromages, avec le camembert du Petit Frévillais, creme, beurre
et yaourts natures.

@ 76-Saint Martin de I'f
LES DOUCEURS D'EUGENIE

Elevage caprin et production de fromages et glaces au lait de
chévres.

@ 76-Grémonville

LA CAVE DE JO
Commergant caviste. Produits proposés : Biére |'Yvetotaise.
@ 76-Yvetot

L AUBERGE DU VAL AU CESNE

Auberge proposant crépes au lin réalisées sur place avec produits
locaux et filieres courtes.

@ 76- Croix Mare
CHEZ JEANNETTE

Brasserie proposant des plats traditionnels cauchois réalisés a
partir de produits locaux.

@ 76- Autretot

ARCAUX

Le Péle Agricole de I'ESAT ARCAUX regroupe la production
maraichére et la production fruitiere. Produits proposés : jus de
fruits, pétillants sans alcool, cidre, tartinables insolites.

@ 76-Bois Himont
DEMONSTRATIONS CULINAIRES

Démonstrations culinaires animées par ['Ordre des Canardiers,
les Disciples d'Escoffier, les Toques Normandes et les Toques
Frangaises.

@ Normandie

g prop
coquillages, et charcuterie normande.
@ 76-Rouen

JG SPORTS EVENTS
Animation vélo smoothie.
@ 76- Quevillon

LA DISTILLERIE DU VOYAGEUR

Micro-distillerie proposant des spiritueux normands avec les
saveurs du monde : gin, liqueur, calvados et rhum arrangé.

@ 50-LeVast
LA CUISINE DE CAROLINE

Traiteur local proposant Normanflette et Poulet Vallée d’/Auge.
@ 76- Déville Les Rouen

ARNAUD LEVASSEUR

Apiculteur avec 300 ruches dans la forét Eawy : miel, pain d'épices,
nonettes, nougat, péte a tartiner, péte de fruits, praline.

@ 76- Saint Saéns
CHARLOTTE ET ERNESTO

Biscuiterie artisanale : sablés sucrés et salés, cookies, barres de
céréales, granola et gamme sans gluten.

@ 76-Rives en Seine
LES 3 POMMES EPAGNOLES

Pressage artisanal de jus de pommes, production de faripommes,
palets normands, huile de noix, farine de noix et biscuits apéritif.

© 27-Epaignes -
FERME DES HEIRBES LIBRES AB

Production de plantes aromatiques et médicinales en et traction
animale. Tisanes, aromates, kéfirs, Infusions glacées et Oxymels
(vinaigre de cidre + miel + plantes).

@ 27-Morainville Jouveaux



ANIMmATION
Le Village Cauchois

Le Village Cauchois réunit une quinzaine de producteurs et restaurateurs
du Pays de Caux pour faire découvrir les saveurs et savoir-faire du territoire :
produits laitiers, jus de pomme, cidres et biéres, biscuits, safran... sans oublier
I'incontournable Chips LA 76. Cette année, la pommme et le Cidre du Pays de
Caux sont a I'honneur a travers un nouvel espace dédié aux dégustations et a la
découverte de la démarche AOP.

Venir en car depuis le Pays de Caux

Les Cars Hangard proposent un aller-retour vers Rouen au départ d'Yvetot,
Doudeville et Yerville, au tarif de 9 € pour les adultes et 5 € pour les enfants, grace
au soutien des communautés de communes Yvetot Normandie et Plateau de
Caux.

Réservation des billets : www.cars-hangard.fr

ANMmATION

Démonstrations culinaires

Nouveauté 2026, la Place du Vieux-Marché accueille un espace dédié aux
démonstrations culinaires et a la transmission des savoir-faire.
Les chefs de I'Ordre des Canardiers, des Disciples d'Escoffier, des Toques

Normandes et des Toques Frangaises partageront leur passion et leur savoir-faire
a travers des démonstrations autour des produits et de la gastronomie normande.

LES TOQUES
FRANCAISES

Organisé par Vitrines$Reuen- Association des Commercants et Artisans de Rouen
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MAISON DUPONT MOUTARDIER

Artisan moutardier a partir de graines de moutarde majoritai

BOULANGERIE PATISSERIE D'YMARE

normandes et vinaigre de cidre.

@ 76- Martin Eglise

BAYEUX CONFISERIE

Fabrication a I'ancienne de berlingots, sucettes, caramels, nougats.
@ 14-Bayeux

CIDRERIE MOUSSE

Producteur de pommes : cidre, jus de pomme, vinaigre, apéritif
normand. Et démonstration de pressage de pommes sur le stand.

@ 76-Rouen

LES RUCHERS DU BOCAGE VIROIS

Apiculteurs avec 500 ruches avec une partie en transhumance :
miel, pains d'épices, nougat, pollen, bonbons.

@ 14-Vire
DELICES D'AUTREFOIS BISCUITERIE

Paysan, meunier et biscuitier. Revisite des recettes authentiques de
biscuits en agriculture raisonnée.

@ 50-StJean Des Champs

ESCARGOTS DE BROTONNE

Héliciculteur : escargots frais, congelés et assiettes chaudes.
@ 76-Yébleron

LE PETIT MINOTIER m
Boulangerie et sans gluten : pains, viennoiseries, biscuits, cakes.
@ 76-Damétal

TRAITEUR LEYA

Traiteur proposant cuisine libanaise et familiale fabriquée sur place.
@ 76-Rouen

EMMANUEL LEVEQUE

Ostréiculteur proposant des huitres d'lsigny.

@ 14-Grandcamp Maisy

GAEC DU SUREAU

Producteurs de Neufchétel AOP, creme, beurre et lait cru AOP.
@ 76 - Neufbosc

AUX GOURMETS D'ITALIE

Traiteur et épicerie fine dédiés a la gastronomie italienne depuis
pres de 40 ans.

@ 76-Rouen
FAMILLE MARY
pi francais miels gelée royale,
pollen, gourmandises au miel et pains d‘épices.
@ 76-Rouen

Artisan b pétissier chocolatier depuis 12 ans utilisant
produits locaux et méthodes artisanales.
@ 76-Ymare

CHEVRERIE DES P'TITS LOUPS
Elevage de chévres et production de produits laitiers.
@ 27-Cauverville En Roumois

CLEMENT CREVEL

Arboriculteur depuis 3 générations sur la route des fruits du bord
de Seine.

@ 76 - Le Mesnil Sous Jumieges
MAISON LESOUEF

Artisan fabriquant de la véritable andouille de Vire, jambon et filet
mignon fumé, paté de rillette de porc,
boudin noir et blanc, tripes.

@ 14-Valdalliere
CONFITURES D'ANNE-SOPHIE

Artisan C : thubarbe, p Ivados, p l,
myrtille, mare, groseille.

@ 76 - Pavilly
FERME DU LOTEROT

Artisan liquoriste et producteur depuis 40 ans. Spécialité : la Creme
de Calvados. Calvados arrangé, liqueurs et apéritif au Calvados et
jus de pomme.

@ 14-Cahagnes
SAVEURS GOURMANDES

Epicerie fine proposant des produits locaux et artisanaux en
circuit court,

@ 76-Rouen

BOUCHE BEE

Comptoir de snacking préparé avec des produits frais, de saison et
un savoir-faire boulanger.

@ 76-Rouen
VILLENEUVE
Bar a huitres et produits de la mer.
@ 76-Rouen

MA BOULANGERIE

Meilleur Ouvrier de France proposant pains spéciaux, patisseries,
brioches.

@ 76- Rouen
AU POULET NORMAND

Rotisserie proposant tenders marinés aux 3 chapelures,
camemberts frits, rolls de cordons bleu.

@ 76- Rouen




LE BECQEN LAIR

Entreprise artisanale de production de sirops et de jus naturels au
coeur du Pays dAuge.

@ 14- Livarot Pays DAuge
FERME DES PEUPLIERS

Ferme familiale depuis 1947 proposant des produits laitiers fermiers
et notamment l'incontournable Yaourt de la Ferme des Peupliers.

© 27-Eure
48]

ARPENTS DU SOLEIL

Vignoble pionnier en Normandie proposant vins blancs et rouges
en IGP Calvados-Grisy.

@ 14-Vendeuvre

HUETE'CA

Producteur de beurre de cacahuéte fabriquée en Normandie.
@ 76-StSaéns

LA TOME DU VERNAY

Fabrication de tome artisanale au lait cru de vaches et vente de
volailles fermiéres.

@ 14-StPaul Du Vernay
LA BERGERIE DE LA GATE

Elevage, production et vente de fromages de brebis.
@ 76 - Mesnieres en Bray

ALAMBIC ET COMPAGNIE

Herboristerie paysanne proposant sirops, tisanes, eau florale,
fleurs de bach.

@ 76-StSaire
LA CONFITURE D'ALBERT

Confiturier artisanal proposant également chutneys et pate a
tartiner.

@ 27-Corneville Sur Risle

NEOLOCO
ie et torréfaction solaire prop: graines apéro,
grainesOmiel, saveurs de lin, éveil résistant.
© 76-Monville
DISTILLERIE C'EST NOUS
Micro distillerie des artisanaux. Ré

meilleur Gin frangais en 2023.
@ 14-Colombelles

BRASSERIE ST JOSEPH

Brasseur de biéres artisanales qui produit les gammes St Joseph
et NormandAle.

© 76-LeHavre

LE RUCHER DE BEAUMOUCEL

Apiculteur artisanal depuis 2008 proposant miel, pollen, pain
d*épices, bonbons au miel.

© 27-Beuzeville

LA TEURGOULE DE JANVILLE 4

normand a base de

Dé; ion et vente du dessert
riz, lait sucre et cannelle.

@ 14-Cesny Aux Vignes
L'ATELIER D'EUGENE

Paysan meunier boulanger labellisé par le College culinaire de
France et élu Meilleur Boulangerie de Normandie 2025.

© 76-Epreville
ANDOUILLE ASSELOT

Fabricant traditionnel de 'Andouille de Vire faite main dans sa
recette ancestrale. Et aussi filets mignons fumés, jambon fumé,
andouillettes, tripes a la mode de Caen, saucissons secs.

0 4 Vire
LA FERMWENTENTE AB

Ferme ol les pommes et céréales fermentent. Propose : jus de
pommes, cidres, vinaigres, eaux de vies, biéres, légumes secs.

@ 76- Saint Aignan sur Ry

L'ESCARGOT DU MONT FOSSE

Héliciculteur depuis plus de 30 ans. Produits proposés : escargots
en coquilles beurrées, mini-bouchées, pains descargots, chairs
d'escargots au court-bouillon.

© 76-Sommery
MAXIME LEROUX

Apiculteur avec plus de 200 ruches. Elu meilleur miel clair de

Normandie.
-
Ag

© 27-LeTheil Nolent

FERME DE LA CHARTERIE

Producteur de cidre, cidre rosé, pommeau, calvados, jus de pomme,
vinaigre de cidre, poiré, confit de cidre.

@ 27-StAubin de Scellon
LA FERME DES 5 FRERES

Camembert fermier au lait cru produit selon la méthode
traditionnelle normande et boeuf cuit issus de notre exploitation.

© 76-Terres De Caux
VIBES

Restauration rapide alliant street food et gastronomie. Sandwichs

inédits pour 'événement.

© 76-Rouen
FERME DE LA HOUSSAYE

Eleveur et producteur de volailles depuis 30 ans : canard, magret,
foie gras, plats cuisinés, rillettes, terrines.

© 27-Epaignes

ZONE 10
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ZONE 11
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VERGER DE BELAITRE AB

Produits du verger : pommes, poires, jus de pomme, pétillant, cidre,
vinaigre, miel

@ 76-Quevillon
MON JOLI BAZAR CHAMPETRE m
Paysanne herbori écialisée en plantes i et

médicinales certifiées Ecocert, transformées artisanalement de la
graine au flacon.

@ 27-Bezu StEloi
MIEL SAUVAGE DE NORMANDIE

Apiculteurs récoltants en Abeilles noires.
@ 27-StLaurent du Tencement

SAVEUR SAUVAGE AB

Producteur de confitures, sirops et gelées de plantes sauvages
@ 76 - Montmain

FERME COOPERATIVE MARCOTTE AB

Productions de boissons artisanales a base de pommes de va

anciennes.

@ 76-StSaire
LES VERGERS DE BEAULIEU

Ferme spécialisée dans la production de fruits depuis le début
FiE
g

des années 1950.

@ 76-Bardouville

APIWILLY

Apiculteur du Marais Vernier.

© 27-Marais Vernier

GAEC GENTY

Producteur fermier de Neufchétel AOP, yaourt et skyr.
@ 76-Richemont

L'ESCARGOT DES FOURNEAUX
Premiére héliciculture certifiée en Normandie..
@ 27-StOuen duTilleul

Organisé par

CLEMENT VARIN

Ferme familiale avec des pommes hautes tiges en sylvo-
pastoralisme. Produits proposés : cidre, jus de pomme, vinaigre,
apéritif et calvados.

@ 76-LeThil Riberpré

(v

PESONS BIO (LE SAMEDI) AB

Vente de produits normands et Bio en contenants consigns
épicerie seche salée et sucrée.

@ 76 - Vieux Manoir
LES POULETS DE GAETAN

Eleveur de poulets. Produits proposés : rillettes de poulets et autres
produits transformés.

@ 76- Ste Croix sur Buchy

g
INTERM'AIDE EMPLOI AB
Production maraichére
© 76-Rouen
RAPHAEL LEMONNIER

Boulanger proposant pains et brioches.
@ 76-Mont St Aignan

ENAK DELICE

Conserverie artisanale AB : soupes, tartinables apéritif, pickles,
purées de fruits, ketchup et autres condiments

@ 27-Val de Reuil

Vitrines$Reuen- Association des Commergants et Artisans de Rouen



ANIMATION
Festival Bio B I o

€n NORManbie
Le bio normand s'invite a la Féte du Ventre !

ZONE 11

A découvrir cette année ! Le bio normand s'invite a la
Féte du Ventre avec un Village Bio dédié a l'agriculture
biologique et aux initiatives locales. Producteurs locaux,
animations, jeux, quiz et dégustations rythmeront le
week-end, avec la présence du Bio Bus, dans le cadre du
Tour de France du Bio.

Une belle occasion de découvrir les produits et savoir-faire
de celles et ceux qui font vivre I'agriculture biologique en
Normandie !

BIENVENUE
suferme

ANMmATION

Ferme pédagogique des Droops

Grande nouveauté 2026 ! La Ferme pédagogique des Droops
s'installe au Square Verdrel avec plus de 40 animaux : poules,
canards, oies, lapins, chévres, moutons, cochons.. Labellisée «
Bienvenue a la Ferme » et « Tourisme & Handicap », elle invite petits
et grands a découvrir les animaux et le monde agricole au coeur de
la Féte du Ventre, pour un moment convivial en famille.
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GASTRONOMIE
ET MUSIQUE

1- FETE DU VENTRE

2 - DEMONSTRATIONS

3- PETITS-DEJEUNERS
4- ATELIERS

5 - RALLYES GOURMANDS

6~ COURS DE CUISINE
7 - GOUTERS
8- DINERS

touen
Ville créative
UNEeSCO | Gastronomie

visiterouen.com
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ROUEN A TABLE : DEMONSTRATIONS
ET ATELIERS DES CHEFS

Samedi 10 octobre de 14 h a 18 h (Place de la Cathédrale)

Dés 14h, l'aprés-midi débutera avec « Casserole en musique », une ceuvre
d'improvisation interprétée par des éléves de I'école de musique d'Hanovre et du
Conservatoire de Rouen.

A 14h30, les chefs du réseau Villes Créatives UNESCO en matiére de gastronomie
ainsi que Christophe Pacheco, meilleur ouvrier de France, accompagné de Killian
Rosini, meilleur apprenti de France, proposeront une démonstration culinaire.

A 16h45, place & la remise des prix du concours de la tarte aux pommes organisé
par les Vitrines de Rouen.

A 17h15, Christophe Cressent, meilleur ouvrier de France et Thierry Demoget,
maitre canardier, mettront a I'honneur deux spécialités locales avec une
démonstration autour du Mirliton et du Canard a la Rouennaise.

Enfin, 'apres-midi se cléturera a 18h avec la remise des prix des rallyes suivi d'un
concert de I'ensemble de trombones du Conservatoire de Rouen.

Gratuit et ouvert a tous (Sans réservation)



ZONE 12 l
ESPACEDUPALAIS

Cette nouveauté 2026 permettra de prolonger l'expérience gastronomique
au-dela des stands de la manifestation. Les restaurateurs de I'Espace du Palais vous
proposent pour l'occasion, des menus mettant a I'nonneur les produits et les saveurs
de Normandie.

- Croque-monsieur normand
au camembert et aux pommes.

- Pates avec une sauce
I~ au Neufchatel.

- Tiers cidre
- Pizza Normandia : camembert neufchatel
pomme et calva

- Dessert : tarte fine aux pommes mascarpone miel

- Boeuf bourguignon
- Tarte Normande




Entrées
- Croustillant normand au Neufchatel, andouille

.
et pommes flambées au Calvados C.".lﬂi N D‘ P E E
- Terrine du chef et son confit d'oignons

Plats

- Cochon grillé a la broche, jus gourmand
et frites dorées

- Pavé de Rumsteak (Race Normande), sauce poivre
ou sauce au choix a la carte

- Supréme de volaille sauce forestiére,
écrasé de pommes de terre

- Andouillette 5A, sauce moutarde a I'ancienne
Desserts
- Tiramisu aux pommes flambées au Calvados

- Tarte normande au caramel beurre salé

- Fondant au chocolat maison, creme anglaise

A partager:
6 pieces : 2 Wings + 2 Tenders + 2 Soonsals
12 piéces : 4 Wings + 4 Tenders + 4 Soonsals




@ vicome
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Toute l'actualité

des Vitrines de Reuen !

Trouver un commerce
Devenir adhérent

Acheter des
Chéques cadeaux

T Suivre nos événements

: vitrinesrouen.fr

Nous contacter
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Vitrines
sReuen

Association des Commergants
et Artisans de Rouen

Avec un réseau de 410 commergants et artisans adhérents, les Vitrines de Rouen
fédeérent les acteurs du commerce et de l'artisanat rouennais, les représentent et
ceuvrent toute I'année pour renforcer I'attractivité de notre coeur de ville.

Animations, événements, actions collectives et moments de convivialité rythment
'année pour faire vivre Rouen, créer du lien et valoriser celles et ceux qui font
battre son coeur commergant.

La Féte du Ventre est I'un des grands rendez-vous portés par notre association. Elle
est avant tout une aventure collective, rendue possible grace a I'engagement de
nos équipes, de nos bénévoles et au soutien précieux de nos partenaires.

Tout au long de I'année nous vous proposont des événements gratuit est ouvert a
tous avec le soutien de nos partenaires et bénévoles pour faire rayonner notre coeur
de ville.

Nos prochains événements

course des W‘
SLRVEU3ES §=
&GA"GQ MEDIEVALES LArmada

de café de Rouen

sReuen \/Itrmesd Reuen
décembre 2026 avril 2027 6,7et8 juin 2027
mai 2027
!‘I‘I‘ CONCOURS

-c= La c du
o (P delaqéﬁ’/ FE
||,i'it’d\ei ﬂwmt% VEN =€

et e 12 GASTRONOMIE N@RMANDE

19 se;;;;nbre 30 septembre 9 &10 octobre
2027 2027

Commercants, Artisans et bénévoles, vous souhaitez faire partie
de notre réseau ?
Contactez nous sur notre site vitrinesrouen.fr
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Un événement organisé par

Vitrines
sReuen

Association des Commergants
et Artisans de Rouen

Avec le soutien de

-
L Rouen [3/
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ROUENNORMANDIE
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