


Mot du président

Nos partenaires

lafeteduventre.fr

Cette année marque un nouveau chapitre pour la 
25ème édition de la Fête du Ventre, organisée par 
l’Association des Vitrines de Rouen, après que 
l’association Rouen Conquérant ait tiré sa révérence. 
Nous souhaitons rendre hommage à l’incroyable 
travail accompli par l’ensemble des bénévoles de 
Rouen Conquérant durant toutes ces années.

Depuis sa création en 2000, l’association Rouen Conquérant a œuvré pour 
la mise en place d’événements majeurs tels que la Fête du Ventre et de 
la Gastronomie Normande, le Quai des Livres, et la réalisation des bustes 
des grands navigateurs sur le pont Boieldieu. Entraînés par une succession 
de présidents dévoués - parmi lesquels Alex Lecadet, Marc Aurèle Carucci, 
Jean-Paul Maurice, Henri Galuszka, Jean-Claude Talloir et son épouse 
Paule, Patrice Ducellier, Yannick Sans, et Rémy David - les membres de 
l’association ont toujours eu à cœur de faire évoluer ces manifestations et 
de les ancrer comme des rendez-vous incontournables de notre ville et de 
notre région. 

Parmi ces membres actifs, nous tenons à remercier tout particulièrement 
Pascal Monville, Noël et Maryvonne Balout, Jean-François Camper, et tant 
d’autres, pour leur dévouement. Leur implication a permis à cette fête de 
s’inscrire durablement dans la tradition rouennaise, et nous leur en sommes 
profondément reconnaissants. Notre volonté et notre défi aujourd’hui sont 
de faire honneur à cette transmission de patrimoine en préservant l’ADN 
de cet événement tout en y apportant notre propre contribution.

La Fête du Ventre reste fidèle à son esprit d’origine : une célébration 
conviviale et familiale, où producteurs normands, confréries, et amateurs de 
bonne chère se retrouvent autour des saveurs et savoir-faire de notre terroir. 
C’est ainsi que Rouen, première ville française labellisée Ville créative 
Unesco pour la gastronomie, continue de soutenir cet engagement en 
faveur des circuits courts et de la mise en valeur de nos produits locaux.

A tous les amoureux de la gastronomie, Rouen à Table vous offrira 

l’opportunité de savourer la richesse culinaire locale. 
Retrouvez les détails de l’évènement par la suite dans ce livret.

Merci à notre équipe :  Frédérique Tanguy (bénévole), Pauline 
Truyman (chargée de projets) Ynés Hombreux  (apprentie 
chargée de développement, Shauny Bugeon-Hassan 
(Permanente de l’association) et José Ortuzar. 

Merci à tous ceux qui ont contribué et continueront 
de contribuer à faire de cet événement un moment 
incontournable. La fête promet d’être aussi belle et festive 
que les années précédentes, toujours sous le signe de la 
bonne humeur et du partage.

Bonne Fête du Ventre à tous ! 

Fabrice ANTONCIC
Président des Vitrines de Rouen

Demain se construit aujourdʼhui
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Le plan en ligne

Laissez-vous porter en découvrant 
l’ensemble des saveurs de nos exposants 
tout au long de votre déambulation.

Vous allez vous régaler  ! 



LES JAMBONS D’ANTAN
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C

VERGER DE BELAITRE
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J

CHATEAU DE RIEUX/VIVA HISTORIA
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A

PATE ET PEPITES
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G

GARCIA LAURENT
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CHEVRERIE DES P’TITS LOUPS

FERME DES BUSPINS

CROIX ROUGE
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CHAMPIS EN SEINE
Zone 1

J

LES VERGERS DU RONCERAY
Zone 1

J

LE PHILOU NORMAND
Zone 1

C

FERME DE LA PROUDIERE
Zone 1

E

ARMITIERE
Zone 1

H

H

MAISON HERON PÉRE ET FILLES
Zone 1

G

FERME DU COEUR NORMAND
Zone 1

E

MAISON LENFANT
Zone 1

I

CIDRE PONPON
Zone 1

A

LES 3 POMMES EPAGNOLES
Zone 1

G

FERME DU MAROIN
Zone 1

J

CRUSTAFRAIS
Zone 1

F

CUISINE SUCREE
Zone 1

G

DISTILLERIE DE LA SEINE
Zone 1

A

INTERBEV
Zone 1

C

LA TOME DU VERNAY
Zone 1

E

RAFFAELLI NATHALIE
Zone 1

G

FANNY MOREAU JAMBON A L’OS
Zone 1

I

CHARCUTERIE ARTISANALE AUBERT C.
Zone 1

C

PESONS BIO
Zone 1

J

SCEA FOURNIL SIPMA
Zone 1

G

ASSOCIATION LE PORLIN
Zone 1

C

BOUILLOTTE AUGERONNE
Zone 1

G

LA RAVIGOTTE
Zone 1

C

PRIEUR CLAUDE
Zone 1

A

FLAVEUR DES SENS
Zone 1

G

LA GODENE / LA SOIXANTE SEIZE (BF)

Zone 2

A

LA FERME DES MEUNIERRES (BF)

Zone 2

G

VIVIERS DE VATIERVILLE (BF)

Zone 2

F

LA SEVE DE BOULEAU (BF)

Zone 2

A

APICULTURE SENECAL (BF)

Zone 2

B

L’ESCARGOT DU MONT REAL (BF) 

Zone 2

D

FERME DE LIFFREMONT (BF)

Zone 2

E

SCEA DU FOUR BANAL (BF)

Zone 2

C

DOMAINE DE MERVAL - FERME DU LYCÉE AGRICOLE
Zone 2

A

C FERME DES TROIS PORTES
Zone 2

CIDRE PETIT CLOS
Zone 2

A

FERME DE BONNETOT
Zone 2

A

BIENVENUE A LA FERME
Zone 2

LA FERME DU REEL
Zone 2

C

FERME DES NOISETIERS
Zone 2

G

LES JEUNES AGRICULTEURS
Zone 2

I

DECURE FABIEN
Zone 3

F I

LES FRAISES DE GLISOLLES
Zone 3

J

CAVES JEANNE D’ARC
Zone 3

A

Rue Jeanne d’ Arc

Rue Jeanne d’Arc

Rue Jeanne d’ Arc

Rue Jeanne d’ Arc

Rue Ganterie - Rue Jean Lecanuet

Rue Saint Lô - Rue Ganterie

Place du Maréchal Foch

Rue du Gros Horloge- Rue aux Juifs
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Jambon

Producteur de fruits et jus certifiés AB

Boisson historique

Créations et ventes de cookies, muffins cakes

Saucisson normand roche blanche

 Animation

Fromage de chèvre

Condiments (farines, huiles, pâtes et lentilles)

Poste de secours

Producteur de champignons et agriculture bio

Arboriculteurs : fruits du verger

Saucisson sec

Blanquette de veau, fromages fermiers

Librairie

Pâtisserie - flan normand

Fromages et yaourts

Rôtisserie, plats cuisinés

Cidre et jus

Fari’pommes, palets, huile de noix, pâte à tartiner 
aux noix, farine de noix

Cresson, pomme de terre

Produits de la mer (crustacés, coquillages, saint 
jacques, saumon)

Pâtisserie et chocolaterie

Cocktail et spiritueux

Elevage et viande

Tomme de vache

Hôtellerie et restauration

Jambons à l’os,  camemberts chauds cuisinés 
dans la boîte

Charcuterie

Epicerie produits bio de Normandie

Pains, brioches bio

Eleveur de porcs

Cocktails prêts à boire

Andouille de Vire

Cidre, eau de vie...

Producteur, transformeur recettes anciennes

Bières, biscuit, alcool

Produits céréaliers

Pisciculteur truites & saumons

Boissons fraîches et savons

Miel, pain d’epices, gelée royale

Heliculture (escargots cuisinés)

Yaourts fermiers

Charcuterie sèche et en conserve

Produits cidricoles, calvados, pommeau, 
neufchâtel

Viande de blonde d’Aquitaine et de porc sur paille

Cidre

Eau de vie et apéritif

Animation

Eleveur de volaille plein air et charcuterie

Glace à la ferme

Restauration

Coquilles St Jacques

Production de fraises et framboises

Caviste : cidre, calvados, liqueur...



LES TORRECFACTEURS NORMANDS
Zone 3

J

DAME CAKES/ AUX THÈS DE JEANNE
Zone 3

G

EARL FOURNEAUX ET FILS
Zone 4

B

ROTISSERIE DE LA MANCHE LES SAVEURS DE NORMANDIE
Zone 4

C

LENAULT PATRICK  INVITÉ D HONNEUR
Boudin noirZone 4

C

FERME DU CRU  DE BRUQUEDALLE (BF)

Zone 4

A

BOULANGERIE BASTIEN
Zone 4

G

GAEC FROMAGERIE DE LA QUESNE
Zone 4

E

JULIANE TRAITEUR
Zone 4

I

BRASSERIE BAKPAKER
Zone 4

A

LA FERME DU GROS CAILLOU
Zone 4

C

L’ESCARGOT DU MONT REAL (BF)

Zone 4

D

LA FERME DU GRÉMONVAL
Zone 4

C

SARL C3S O RHUM
Zone 4

A

LE MEUR
Zone 4

B

MAISON VATELIER
Zone 4

G

BALLONS A L’HELIUM
Zone 4

H

FRANC-TIREUR
Zone 5

A

SAS LE BOUQUET NORMAND
Zone 5

F I

PIERRE VERDIERE
Zone 5

C

LE ROI DU CARAMEL
Zone 5

G

BRASSERIE DU ZINC
Zone 5

A

CAKE&CO
Zone 5

G

LA MOUCHE A MIEL DU PAYS DE CAUX
Zone 5

B

DOMAINE FOURMOND LEMORTON
Zone 5

A

VIEREN ALEXANDRE
Zone 5

D

LE BEC FIN VRAIVILLAIS
Zone 5

D

LES DOUCEURS DE BIBI
Zone 5

G

LA BERGERIE DU HAMEAU JOYEUX
Zone 5

E

BAYEUX CONFISERIE - LADYNATH
Zone 6

G

MAISON DUPONT
Zone 6

J

RICOUARD PAUL
Zone 6

A

CREVEL CLEMENT
Zone 6

J

AUX GOURMETS D’ITALIE
Zone 6

H

SCEA DELICES D’AUTREFOIS
Zone 6

G

ESCARGOT DE BROTONNE
Zone 6

D

POISSONNERIE VILLEUNEUVE
Zone 6

F

LEYA
Zone 6

H

GAEC DU SUREAU
Zone 6

E

SINGLE BATCH CLUB
Zone 6

A

LE PETIT MINOTIER
Zone 6

G

FAMILLE MARY
Zone 6

B

BOULANGERIE D’YMARE
Zone 6

G

CHEZ CÉLINE
Zone 6

F

MAISON LESOUEF
Zone 6

C

CONFITURE ARTISANALE D’ANNE SOPHIE
Zone 6

B

FERME DU LOTEROT SARL
Zone 6

A

SAVEURS GOURMANDES
Zone 6

G

BF FERME DE CUTESSON
Zone 3

A

SCEA DEZENCLOS
Zone 3

F I

SECAVA LABARRE
Zone 3

A

MAISON DEMEULES
Zone 3

G

FROMAGERIE DU VIEUX MARCHE
Zone 3

E

ZONE 4

ZONE 5

ZONE 6

AU POULET NORMAND
Zone 6

I

BIG FERNAND
Zone 6

I

LES CHEVRES DE STEPHANIE
Zone 3

E

LES ATELIERS D’ETRAN
Zone 3

B

AU PARADIS DES ABEILLES
Zone 3

G

Rue Jeanne d’ Arc

Rue aux Ours

Rue Rollon & Halle

Rue aux Ours - Rue du Gros Horloge
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Torrefaction artisanale de café

Salon de thé/Pâtisserie

Cidre, jus de pomme, calvados, pommeau

Ostreïculteur

Vin Normand

Chocolaterie artisanale

Affinage fromage

Eleveuse de chèvres

Producteur de pâtes à tartiner et/ou à cuisiner

Miel pain d’epices, nonettes, bougies, pollen..

Apiculture miel pollen pain d’épice

Saucisse de la Manche, frite maison et cochon grillé

Cidre calvados, pommeau vinaigre,  de cidre jus,  
de pomme

Cookies

Production de fromages fermiers bio

Traiteur - plats cuisinés

Bières artisanales

Cidres, balsamique de pomme, saucissons

Heliculture (escargots cuisinés)

Viandes (veau de lait, porc, agneau, gibier et 
terrine)

Alcool Rhum, fabrication et vente de boissons 
distillées

Confiture, coulis, pâtes de fruits

Pâtisserie, confiserie

Ballon à l’helium

Distillerie locale

Poissons fumés, conserverie, traiteur, food truck

Ventes de saucissettes normandes et saucissons

Caramels traditionnels normands, crème et 
beurre

Artisan brasseur

Pâtisserie

Miels et produits transformés

Cidre, poiret

Escargots de la broche

Foie gras, confit, rillettes

Confitures et biscuits artisanaux

Fromages, yaourts au lait de brebis

Confiserie à l’ancienne

Fabrication artisanale de moutarde Normande

Whisky Auguste Ricouard

Producteur de fruits

Traiteur

Paysan, meunier, biscuitier, boulanger

Escargots frais et congelés

Poissons

Traiteur

Fromage de neufchâtel AOP

Calvérable : ensemble calvados, sirop d’erable

Pâtisserie et épicerie bio et sans gluten

Produit de la ruche : gelée royale/miels

Chocolat viennoiserie

Poissons, crustacés fumés

Andouille de Vire et produits du terroir

Confitures

Artisan liquoriste - crème de calvados

Gâteaux normands, crépes, galettes

Rotisserie

Hamburger



ANDOUILLE ASSELOT
Zone 7

C

MAISON MAXIME
Zone 7

G

ALAMBIC ET COMPAGNIE
Zone 7

J

SARL ALAIN URBAN
Zone 7

G

BRASSERIE CO-KOT’
Zone 7

A

POISSONNERIE VILLARD
Zone 7

F

L’ATELIER D’EUGENE
Zone 7

G

FL & CAUX (VC)

Zone 8

J

LES GOURMANDISES DU CHENE (VC)

Zone 8

G

SCEA PARIS VICTOR - SAMEDI 12 (VC)

Zone 8

G

RETOUT JEAN MARC - DIMANCHE 13 (VC)

Zone 8

J

EARL BEUZELIN (VC)

Zone 8

E

LA FERME DE MARTINE - SAMEDI 12  (VC)

Zone 8

B

TISANES LES BRINDILLE DE SYLVIE - DIMANCHE 13 (VC)

Zone 8

J

LA HALLE D’ANTAN (VC)

Zone 8

J

GAEC DU NEUFBOURG (VC)

Zone 8

I

FROMAGERIE DES TREFLES - SAMEDI 12 (VC)

 Zone 8

E

BIENFAITS - DIMANCHE 13 (VC)

Zone 8

I

FABRIK2BULLES (VC)

Zone 8

A

CHEZ JANNETTE (VC) 

Zone 8

VILLAGE CAUCHOIX
Zone 8

LE CLOS D’ESTAIN (VC)

Zone 8

A

LA MARE AUX POMMES (VC)

Zone 8

A

BISCUITS DE CAUX (VC)

Zone 8

G

ESAT ARCAUX (VC)

Zone 8

A

LE CHANT DES GOURMANDS
Zone 9

G

GAEC FROMAGERIE DE LA QUESNE
Zone 9

E

MIR YAMM LA NORMANDIE
Zone 9

J

TERRES NORMANDES
Zone 9

A

ROSAY ANTHONY
Zone 9

B

FROMAGERIE DU MARCHE
Zone 9

E

GAEC DU RONCERAY
Zone 9

G

CHARLOTTE & ERNESTO
Zone 9

G

ALAIN POURTIERPARIS NORMANDIE
Zone 9

Zone 9

FH

MIN
Zone 8

H

H

PASSION DRECHS
Zone 8

G

VITALYFRUIT
Zone 8

J

LA PETITE FRAISE DE JEYNE ET MAELIS
Zone 8

J

CIDRERIE MOUSSE
Zone 8

A

LEVASSEUR ARNAUD
Zone 8

B

LA FERME DE L’OURS
Zone 8

J

FERME DE LA HOUSSAYE (BF)

Zone 7

D

C’EST NOUS
Zone 7

A

BF CAMEMBERT 5 FRÈRES
Zone 7

E

FERME DE LA RHUBARBE
Zone 7

B

1989 BREWING
Zone 7

A

CIDRE FERMIER LA CHARTERIE
Zone 7

A

L’OR TEA  NORMANDIE
Zone 7

J

BF GAEC DE SAINT AIGNAN
Zone 7

J

BERGERIE DE LA GÂTE
Zone 7

E

L’ESCARGOT DU MONT FOSSE
Zone 7

D

ROBERT DAVID
Zone 7

J

MAXIME LEROUX
Zone 7

B

NEO LOCO
Zone 7

J

ZONE 7

ZONE 8

ZONE 9

MA BOULANGERIE

ETS LEVEQUE EMMANUEL

Zone 6

Zone 6

G

F

Rue Guillaume le Conquérant

Place du Vieux Marché

Rue Place de la Pucelle
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Andouille de Vire et charcuteries diverses

Chocolats, confiseries, biscuits

Herboriste paysanne

La teurgoule de Janville

Bières artisanales

Fumage artisanal de produits de la mer

Boulangerie paysanne, pains au levain Naturel, 
brioche fermière, ravioles et pâtes fermières 

Chips artisanales cuites au chaudron

Boulangerie pâtisserie

Farine épeautre

Safran

Produits laitiers

Confitures bio

Canard gras, foie gras, volailles

Alcool fort

Producteur de camembert

Vente de confitures de rhubarbe, de lait, de fruits. 
Pâtes de fruits, infusions

Brasserie artisanale

Cidre, pommeau, calvados, jus de pomme...

Thés et infusions à l’Ortie

Cidre, bières paysannes, légumes secs et farine

Fromages

Plats cuisinés d’escargots

Légumes, soupes

Miels

Graines torréfiéesBoulangerie/ pâtisserie

Huîtres

Plantes à tisanes bio et locales

Création desserts fruits

Frites de patates douces

Restauration rapide, salon de thé goumand

Bières et limonades artisanales

Promotion du territoire et animation

Cidrerie

Cidres, jus infusés et vinaigres

Biscuits artisanaux et locaux

Production de jus de fruits, confitures, cidres

Brownies, carrot-cake, cookies et friandises 
pour chiens

Production de fromages fermiers bio

Bocaux de légumes artisanaux et originaux

Producteur de Calva arrangé

Miels et produits de la ruche

Fabrication de Tomme artisanale

Jus de pommes

Biscuiterie

Bar à huîtresAnimation

Marché de gros

Biscuiterie et coffret de biscuit bière

Fruits déshydratés, chips de légumes

Producteur de fraises

Cidre

Apiculteur

Culture de plantes aromatiques, huiles, sirops, 
pestos



Les animations

Agogo percussions

Les animaux de la Ferme
des 3 portes

Extra swing

Williwaw

Retrouvez les animaux de la ferme avec les jeunes agriculteurs 
place Fosch, ainsi les groupes en déambulation musicale.

Agogo Percussions vous propose des 
animations et déambulations musicales 
captivantes, alliant rythmes percussifs et 
énergie festive, pour dynamiser votre Fête 
du Ventre.

Pour le plus grand plaisir des petits comme 
des grands, une rencontre inoubliable avec 
le terroir du vivant.

Le groupe WILLIWAW originaire de la région 
de Rouen, vous propose un voyage en 
chansons sans frontières, libre comme l’air 
et imprévisible comme le vent du même 
nom.

Extra Swing est un groupe réuni autour de la 
musique de Django Reinhardt. Le trio Extra 
Swing reprend également des morceaux 
de jazz manouche contemporain avec des 
boléros, des valses et des swings.

l’invité
d’honneur
Patrick Lénault

Charcutier de renom basé à Athis-
de-l’Orne, est une référence dans 
l’art de la charcuterie en Normandie. 
Récompensé à plusieurs concours 
gastronomiques, il a remporté la 2ème médaille d’argent 
pour son boudin traditionnel à Mortagne-au-Perche et 
le Grand Prix International pour sa saucisse à l’oignon.

Présent chaque semaine sur les marchés de la région, il 
partagera cette année son savoir-faire à la Fête du Ventre. 

Vous pourrez le retrouver sur la foire, rue Jeanne d’Arc, 
entre la rue aux Ours et le Gros Horloge.

ZONE 4
Rue Jeanne d’ Arc
Entre la rue aux Ours  et la
rue du Gros Horloge



Le mot du maireLes Vitrines de Rouen

Chère Madame, Cher Monsieur, les 12 et 13 octobre prochains, Rouen 
célèbre la 25ème édition de la Fête du Ventre, un rendez-vous gourmand 
qui met à l’honneur la richesse gastronomique de la Normandie.

Cette année, l’évènement sera porté, pour la première fois, par 
l’association commerçantes des Vitrines de Rouen avec le soutien 
de la Ville. Plus de 160 producteurs vous feront découvrir leurs trésors 
culinaires dans le quartier du Vieux-Marché. Fromages, produits de la mer, 
charcuteries, et bien d’autres saveurs normandes raviront vos papilles. Les 
circuits-courts et la production locale sont mises à l’honneur !

Nouveauté  ! En plus, un tout nouvel événement fait son entrée : 
Rouen à Table ! Ce week-end, la ville s’anime autour d’une expérience 
gastronomique unique avec un grand petit-déjeuner, des battles de chefs 
étoilés, des ateliers culinaires et un rallye gourmand.

Ce nouveau rendez-vous témoigne du dynamisme de Rouen, seule ville 
française du réseau Villes Créatives UNESCO en matière de gastronomie. 
En famille ou entre amis, venez célébrer notre patrimoine culinaire dans 
une ambiance conviviale et festive. Préparez-vous à vivre un week-end 
d’excellence où saveurs, partage et créativité seront au rendez-vous.

L’équipe des Vitrines de Rouen, déjà à l’œuvre dans 
l’organisation des événements tels que la fête médiévale, 
le concours de la tarte aux pommes, la fabuleuse course 
des serveuses et garçons de café, fait cette année 
le passage de flambeau avec Rouen Conquérant en 
organisant Quai des Livres et des Vinyles ainsi que la 
Fête du Ventre pour sa 25ème année.

Toute l’équipe et les bénévoles vous remercient pour 
votre présence qui fait de ces événements des moments 
uniques de partage et de convivialité.

À ne pas manquer en  novembre, le retour du 
Concours de la Tarte aux Pommes 2024. La date sera 
prochainement fixée, suivez-nous sur nos réseaux 
sociaux et sur www.vitrinesrouen.fr

Achetez directement vos 
chèques cadeaux en ligne 
sur notre site internet

Nicolas MAYER-ROSSIGNOL
Maire de Rouen
Président de la Métropole Rouen Normandie

Sileymane SOW
Adjoint au Maire en charge du commerce, de l’économie, de l’attractivité, des relations
internationales, de l’Armada et des manifestations publiques

Christine DE CINTRE
Présidente de Rouen Tourisme, Conseillère municipale déléguée en charge du 
tourisme, du patrimoine, du matrimoine et des archives municipales.
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Un week-end 
rythmé par  
la gastronomie
Profitez des expériences culinaires 
de Rouen, seule ville française  
à faire partie du réseau Villes 
Créatives UNESCO en matière  
de gastronomie.

GRAND PETIT-DÉJEUNER 
Samedi 12 octobre • 8 h 30 ou 9 h 45 
place de la Cathédrale
Un petit-déjeuner, avec les Meilleurs 
Ouvriers de France et les métiers 
artisanaux.

FÊTE DU VENTRE
Samedi 12 et dimanche 13 octobre • 
10 h à 19 h
quartier Vieux-Marché  
et rue Jeanne d’Arc
Ce grand marché qui fête  
sa 25e édition valorise les produits
normands et les talents locaux.

RALLYE GASTRONOMIQUE
Samedi 12 octobre • 11 h 30 à 15 h
divers restaurants à travers la ville
Un parcours culinaire organisé autour 
de 7 étapes, de l’entrée au café !

BATTLES DE CHEFS
Samedi 12 octobre • 14 h 30 à 17 h 30  
place de la Cathédrale
Un show culinaire, entre chefs étoilés 
et internationaux des Villes Créatives 
UNESCO, animé par Chef Damien, 
fondateur de 750g.

DÉJEUNER « DU TABLEAU 
À L’ASSIETTE »
Samedi 12 octobre • 11 h
musée des Beaux-Arts  
puis restaurant étoilé l’Odas
Dégustation d’un menu inspiré du
tableau Un repas de noces à Yport.

COURS DE CUISINE  
X FAUCHON
Samedi 12 octobre • 18 h 30 à 20 h
place de la Cathédrale
L’école Fauchon animera un cours  
de cuisine sur le thème de l’apéritif.

BRUNCH GOURMAND
Dimanche 13 octobre • 
11 h 30 ou 13 h 30
place de la Cathédrale
Du salé, du sucré, du chaud, du froid,  
à chacun son menu !

GRAND GOÛTER
Dimanche 13 octobre •  
15 h 30 à 17 h 30
place des Emmurées
Ateliers de pâtisserie, dégustations  
et spectacle divertissant.



Trouver facilement
nos commerçants adhérents

vitrinesrouen.fr
ASSOCIATION D’ATTRACTIVITÉ

Devenir adhérent

Trouver un commerce

Acheter des 
Chèques cadeaux

Suivre nos événements

Nous contacter



Les Vitrines de Rouen tiennent à remercier chaleureusement l’ensemble 
de leurs soutiens et partenaires. Un immense merci à tous les bénévoles 
présents, dont l’engagement et la passion sont essentiels à la réussite 
de cet événement. Nous adressons également nos remerciements aux 
anciens membres de Rouen Conquérant, qui ont contribué à faire grandir 
cette fête au fil des années.

Nous remercions également Bienvenue à la Ferme, le Village Cauchois, 
les MIN (Marchés d’Intérêt National), ainsi que les Jeunes Agriculteurs 
pour leur participation active. Un grand merci à Plateau de Caux, Yvetot 
Normandie, et bien sûr à la Ville de Rouen pour leur soutien précieux.

Nous tenons à remercier tout particulièrement l’agence de communication 
BICOME, avec qui nous collaborons régulièrement. Leur professionnalisme 
et leur soutien précieux, notamment dans la communication et la réalisation 
de ce livret, contribuent largement au succès de nos événements.

C’est grâce à vous tous que la Fête du Ventre continue 
de prospérer et de faire rayonner notre terroir et nos traditions !

ASSOCIATION D’ATTRACTIVITÉ

vitrinesrouen.fr
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